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Almas pite Narancsos puncs = forralt bor
Hoszavalok a tésstahos: Hoszsavalok:
. 40 dkg liszt . 2 {iveg édes bor
° 29dkg cu/koE‘ ; : . 11100%-o0s narancs lé
¢ fél zacsko ,sutol?(?{‘ : . 1 zacsko puncs fliszerkeverék
. egy zacsko vanilias cukor .
s . . . 1 narancs reszelt héja
. csapott kavéskanal fahéj
. . . 1 dl Stroh rum
. egy citrom héja
. 25 dkg margarin : . 2 filter Earl Grey tea
R egy csipet s6 . barna cukor, izlés szerint
. 1 egész tojas+ 1 tojas sargdj
egész tojas+ 1 tojas sargaja Elkéssités:

Hossavaloh a tslielékhes: Egy nagy edényben 6sszef6zziik a hozzavalokat. Amikor forrasban

. 1,5 kg alma lereszelve, (nyomkodjuk ki, miel6tt beletessziik) van, beletessziik a tea filtereket. A végén pedig beleontjiik a rumot.
. 1 kavéskanal fahéj : Jé étvd ,
. 3 zacskd vanilids cukor ¢ etvagyal:
. 1 teaskandl amoretto
Elkéssités: R R R R I R R R R T R R T R R T R IR IR

Osszegytrjuk, kettészedjiik. Kivajazott tepsibe tessziik az egyik felét. :
Rérakjuk a tolteléket. Aztdn a tészta masik felét és 170-1 80°C.0n, 40 ....................................................................................
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